
«Lust auf was wildes?»   

 

unser Wildmenü - vo allem echli zum probiere aus Tönis Damhirschzucht 

 

 

Menü komplett: CHF 82 

Vegetarisch: CHF 66 

 

 

Damhirsch-Leberli mit Salatbouquet  

gebackener Camembert mit Honig, dazu Salatbouquet 

 

Kürbiscappuccino 

 

Raviolo gefüllt mit Hirsch-Ghackets im Butter geschwenkt  

Raviolo gefüllt mit Brewbee-Ghackets im Butter geschwenkt 

 

Geschnetzeltes vom Damhirsch an Pilzrahmsauce 

im Blätterteigpastetli  

Kürbis-Gnocchi mit Blattspinat, gerösteten Kürbiskernen, an Curryrahmsauce 

 

Hausgebeizter Pfeffer von Tönis Damhirsch,  

dazu Knödel, Rosenkohl und Preiselbeerapfel  

Randen-Pfeffer, dazu Knödel, Rosenkohl und Preiselbeerapfel 

 

Schnitzeli vom Damhirsch an Wildrahmsauce 

dazu Spätzli, Rotkraut und Marroni  

Spätzli mit Pilzragout, Rotkraut und Marroni 

 

Marroni-Parfait 

dazu warmes Zwetschgenkompott & Rahm 

 

Weinempfehlung: 

Selezione D’Oro – Pfäffikon SZ 
Pinot Noir und Cabernet Soyhières      1 dl: CHF 8.00 / 5 dl: CHF 34.00 / Flasche: CHF 47.00 


